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Mandag den 25. februar 2019 kl. 1818 

 
Winemakers Dinner med Christina Spier Thanisch 

 
 

Aperitif 
 

2014  Thanisch Riesling Kabinett feinherb � Mosel 
 

 

Saltede, norske Kammuslinger med glaskål, æblesyltede agurker & ramsløgkapers 
 Sauce på fermenteret mælk og grillet kål olie 

 
 

2015 Bernkasteler Badstube Riesling Kabinett feinherb � Grosse Lage � Mosel 

 
 

Biodynamiske jordskokker med syltet Lukas pære 
Grillet hvidløgsemulsion & sort vintertrøffel 

 

2014 Bernkasteler Lay Riesling feinherb � Grosse Lage � Mosel 
 
 

Havtaske stegt på ben, grillet porre & broken gel på syltede løg 
Sauce beurre blanc med sauterede morkler & Sø-snegle 

 

2012 Berncasteler Doctor Riesling Grosses Gewächs � Mosel 
 

 

Bagt, hvid chokoladekage med kamille 
serveret med brændt & bagt marengs på citronverbena  
Is på kærnemælk & Sirup på indonesisk langpeber 

 

2011 Berncasteler Doctor Riesling Auslese � Grosse Lage � Mosel 

 
 
 

� 

 
 

DKK 795,- p.p. 
 

DKK 695,- p.p. for registrerede deltagere i VDP-smagningen  
i Skuespilhuset fra kl. 11-16 eller kl. 16-18. 

 
 

Tilmelding: email@esprit-du-vin.com  


